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Weinhaus Bettina Schumann
ntlert Ihre eigenen Wemef




Einladung zur
Deguslation

BETTINA SCHUMANN und MICHAEL HUBER laden Sie herzlich am 22. Méarz 2024
ab 18.30 Uhr ein, ausgewahlte Weine von Schumann Kaiserstuhl bei einem 5-Gange-
Menu zu genielen.

Ja, sie ist besonders — immer leicht zu erkennen an den roten Schuhen (im Keller der
Abwechslung wegen auch mal rote Gummistiefel) und an ihrer ,Berliner Schnauze®,
die sich toll mit ihrer Nase fur guten Wein versteht.




1982 geboren und aufgewachsen im eher Reben-fernen Berlin, fing sie schon
12 Jahre spater an: Im Italien-Urlaub mit meinen Eltern durfte sie einen Vin Santo
aus dem Jahr 1905 probieren — und war von der Frische des alten Tropfens
begeistert. Und dann kam es wie es wohl kommen musste, als Jugendliche hat
sie statt Nagellack Weinflaschen uber ihren Vater gekauft; anstelle der ,Bravo®
las sie Weinfachzeitschriften. Mit 16 Jahren lernte sie dann durch Zufall einen
Weinfachhéandler in Berlin kennen, der sie unter seine Fittiche nahm. Danach
gab es kein Zuruick mehr, das Weinbau- und Oenologie-Studium in Geisenheim
und Udine folgte — zusammen mit Auslandsaufenthalten in Italien, Neuseeland

und Osterreich.

Seit 2015 arbeitet sie als ,flying winemaker* — als Beraterin fir Weingtter und
groRe Winzergenossenschaften in ganz Deutschland und im Ausland und hat
sich parallel mit dem Weinhaus Bettina Schumann den Traum, den eigenen
Wein zu machen, erfullt. Ihre Weine sind .. nein, das wird nicht verraten —
probieren Sie sie einfach!

BETTINA SCHUMANN UND CHEF DE CUISINE MICHAEL HUBER MIT
SEINEM TEAM FREUEN SICH AUF IHREN BESUCH.

FREITAG 22. MARZ 2024
BEGINN: 18.30 UHR

5-Gange-Menu & pro Gang 2 Weine
aktuelle Weine vom Weinhaus Bettina Schumann

169,— EURO/PERSON
(inkl. Aperitif, Wasser & Kaffee)




Ihre Reservierung
in 3 Schritten:

Bitte reservieren Sie wegen begrenzter Platzzahl rechtzeitig und
verbindlich per Telefon oder direkt bei unserem Serviceteam.

Uberweisen Sie danach bitte den Betrag von 169,— Euro (pro Person)
unter dem Stichwort ,Bettina Schumann® und Threm Namen
auf das Konto:

Konto: Restaurant Huber
IBAN DE23 7002 0270 0659 3486 91
BIC HYVEDEMMXXX, HypoVereinsbank

3 Sie kdnnen auch am Tag der Reservierung bei unserem Restaurantteam
. bezahlen. Nach Zahlungseingang reservieren wir Ihre Platze
und Ihre Teilnahme ist damit bestatigt.

Aufgrund der komplexen Menuabfolge kann auf Unvertraglichkeiten oder besondere
Wiunsche vor Ort leider keine Rucksicht genommen werden. Alternativ bieten wir jedoch

eine vegetarische Variante des Menus an. Bitte informieren Sie uns bereits bei der Buchung,
ob Unvertraglichkeiten oder Allergien vorhanden sind.

Reservierungsinformation: Wir méchten Sie darauf hinweisen, dass Sie bei Reservierung ein
Ticket im Wert von 169,— € pro Person inkl. Steuern kaufen. Wenn Sie die Reservierung bis
zu 10 Tage vor Veranstaltungstermin stornieren, werden wir Ihre Vorrauszahlung zuruck-
uberweisen. Bei einer Stornierung innerhalb dieser 10 Tage wird der gesamte Ticketpreis
von 169,— € pro Person einbehalten.

WIR FREUEN UNS AUF IHRE RESERVIERUNG!
IHR MICHAEL HUBER MIT SEINEM TEAM

NEWTONSTRASSE 13 | BOGENHAUSEN | 81679 MUNCHEN
TEL. 0049 (0)89 98 51 52
www.huber-restaurant.de




