
EINLADUNG

Freitag 22. März 2024
Beginn: 18.30 Uhr

Schumann Kaiserstuhl 
Das Weinhaus Bettina Schumann

präsentiert Ihre eigenen Weine.



BETTINA SCHUMANN und MICHAEL HUBER laden Sie herzlich am 22. März 2024  
ab 18.30 Uhr ein, ausgewählte Weine von Schumann Kaiserstuhl bei einem 5-Gänge-
Menü zu genießen. 

Ja, sie ist besonders – immer leicht zu erkennen an den roten Schuhen (im Keller der 
Abwechslung wegen auch mal rote Gummistiefel) und an ihrer „Berliner Schnauze“,  
die sich toll mit ihrer Nase für guten Wein versteht.

PAULA BOSCH und MICHAEL HUBER laden Sie herzlich am 30. September 2023 ab  
18.30 Uhr ein, ausgewählte Weine vom Weingut Podere IL Carnasciale bei einem 
5-Gänge-Menü zu genießen. 

Der weltweitbekannte Wein aus der Podere Il Carnasciale ist der Il Caberlot, welcher nur 
in Magnumflaschen abgefüllt wird.

Die Trauben für den Il Caberlot werden von Hand gelesen und in einer traditionellen 
Handpresse verarbeitet. Sobald die Gärung abgeschlossen ist, wird der Wein 18 Monate 
in Barrique Fässern ausgebaut. Das Ergebis ist ein ungewöhlich dichter Wein mit einer 
fast unheimlich perfekten Balance. Die Frucht, Farbe, Körper und Länge, alles scheint 
zu stimmen. Viele Kritiker feiern die besondere Komplexität dieses Weins und 
vergleichen ihn häufig mit den Kultweinen aus dem Pomerol.

Heutzutage wäre der Gründer von Il Carnasciale, Herr Wolf D. Rogosky, sehr stolz  
auf sein Werk. Als ein Quereinsteiger in die Welt des Weinbaus und leidenschaftlicher 
Weinliebhaber hatte Herr Rogosky eine eigene Vorstellung von dem idealen Wein.  
Er sollte mächtig sein, konzentirert und langlebig.

Die Rebschule bei Piacenza hatte zu jener Zeit eine natürliche Kreuzung aus den 
beiden Sorten Cabernet Sauvignon und Merlot. Beide Rebsorten, die genau der 
Vorstellung der Winzers entsprachen und bisher in keinem Weingut kultiviert wurden. 
Auf seinen 0,3 Hektar entstand 1988 sein erster Jahrgang "Il Caberlot" - eine Wort-
zusammensetzung aus Cabernet Sauvignon und Merlot.

Sein hohes Qualitätsbewusstsein und sein enormes Engagement sorgten in den 
folgenden Jahren für enormen Erfolg.

Auch nach seinem unerwarteten Tod im Jahr 1996, wird trotzdem das Weingut mit der 
selben Hingabe und Leidenschaft von seiner Frau Bettina und seinen beiden Söhnen 
weitergeführt.

Zwar ist seither die Rebfläche des Gutes gewachsen, doch die begehrten Magnumfla-
schen bleiben weiterhin eine Rarität.

PAULA BOSCH UND CHEF DE CUISINE MICHAEL HUBER MIT SEINEM TEAM 
FREUEN SICH AUF IHREN BESUCH.

SAMSTAG 30. SEPTEMBER 2023
BEGINN: 18.30 UHR 

5-Gänge-Menü & pro Gang 2 Weine
aktuelle und gereifte Weine vom Weingut  

Podere IL Carnasciale Toskana

329,– EURO/PERSON
(inkl. Aperitif, Wasser & Kaffee)

STEFAN DOKTOR und MICHAEL HUBER laden Sie herzlich am 26. Mai 2023 ab 18.30 
Uhr ein, ausgewählte Weine vom Weingut Schloss Johannisberg bei einem 5-Gänge-
Menü zu genießen.

Rund 1200 Jahre Weinbaugeschichte sind mit dem Johannisberg im Rheingau 
verbunden: eine bewegte Historie, die im Lauf der Jahrhunderte das erste Riesling-
Weingut der Welt und damit eine einzigartige Weinkultur hervorbrachte, die auf dem 
Johannisberg bis heute Bestand hat.

Johannisberger Rieslinge werden im Weinberg geboren, dort wo sie im wahrsten Sinn 
ihre Wurzeln haben und der Boden mit seinen geologischen, geografischen und 

klimatischen Besonderheiten den geschmacklichen Charakter mitbestimmt. Das 
Wachstum der Reben ist gleichzeitig die Geburtsstunde der Qualität, die auf Johannis-
berg durch ein den lokalen Besonderheiten angepasstes Weinbergmanagement 
unterstützt wird. 

Im Boden ist das Gedächtnis der Natur gespeichert. Die geografischen Eigenheiten 
bringen immer wiederkehrende, schmeckbare Konstanten hervor. Die bodentypischen 
Komponenten des Taunusquarzits mit seiner Löss- und Lehmauflage, die damit als 
„Sprachrohr“ des Bodens fungiert, geschmacklich darzustellen und in das Gesamt-
kunstwerk Wein zu integrieren, leistet die Rebsorte Riesling auf dem Johannisberg. 

Wir freuen uns, Ihnen, Ihrer Familie, Freunden und Bekannten am 26. Mai die bewe-
gende Geschichte um das Schloss Johannisberg aus 9 Jahrhunderten und viel 
Wissenswertes um den Johannisberger Riesling erzählen zu können.

Lassen Sie sich von den Aromen verwöhnen und genießen Sie dazu fein abgestimmte 
Speisen mit einer besonderen Geschmacksnote.

STEFAN DOKTOR UND CHEF DE CUISINE MICHAEL HUBER MIT SEINEM TEAM 
FREUEN SICH AUF IHREN BESUCH.

FREITAG, 26. Mai 2023
BEGINN: 18.30 UHR 

5-Gänge-Menü & pro Gang 2 Weine
aktuelle und gereifte Weine vom gleichnamigen 

Weingut Schloss Johannisberg

159,– EURO/PERSON
(inkl. Aperitif, Wasser & Kaffee)

Einladung zur  
Degustation

Einladung zur  
Degustation

PAULA BOSCH und MICHAEL HUBER laden Sie herzlich am 26. Mai 2023 ab  
18.30 Uhr ein, ausgewählte Weine Weingut Podere IL Carnasciale bei einem 5-Gänge-
Menü zu genießen. 

Der weltweitbekannte Wein aus der Podere Il Carnasciale ist der Il Caberlot, welcher nur 
in Magnumflaschen abgefüllt wird.

Die Trauben für den Il Caberlot werden von Hand gelesen und in einer traditionellen 
Handpresse verarbeitet. Sobald die Gärung abgeschlossen ist, wird der Wein 18 Monate 
in Barrique Fässern ausgebaut. Das Ergebis ist ein ungewöhlich dichter Wein mit einer 
fast unheimlich perfekten Balance. Die Frucht, Farbe, Körper und Länge, alles scheint 
zu stimmen. Viele Kritiker feiern die besondere Komplexität dieses Weins und 
vergleichen ihn häufig mit den Kultweinen aus dem Pomerol.

Heutzutage wäre der Gründer von Il Carnasciale, Herr Wolf D. Rogosky, sehr stolz  
auf sein Werk. Als ein Quereinsteiger in die Welt des Weinbaus und leidenschaftlicher 
Weinliebhaber hatte Herr Rogosky eine eigene Vorstellung von dem idealen Wein.  
Er sollte mächtig sein, konzentirert und langlebig.

Die Rebschule bei Piacenza hatte zu jener Zeit eine natürliche Kreuzung aus den 
beiden Sorten Cabernet Sauvignon und Merlot. Beide Rebsorten, die genau der 
Vorstellung der Winzers entsprachen und bisher in keinem Weingut kultiviert wurden. 
Auf seinen 0,3 Hektar entstand 1988 sein erster Jahrgang "Il Caberlot" - eine Wort-
zusammensetzung aus Cabernet Sauvignon und Merlot.

Sein hohes Qualitätsbewusstsein und sein enormes Engagement sorgten in den 
folgenden Jahren für enormen Erfolg.

Auch nach seinem unerwarteten Tod im Jahr 1996, wird trotzdem das Weingut mit der 
selben Hingabe und Leidenschaft von seiner Frau Bettina und seinen beiden Söhnen 
weitergeführt.

Zwar ist seither die Rebfläche des Gutes gewachsen, doch die begehrten Magnumfla-
schen bleiben weiterhin eine Rarität.

PAULA BOSCH UND CHEF DE CUISINE MICHAEL HUBER MIT SEINEM TEAM 
FREUEN SICH AUF IHREN BESUCH.

SAMSTAG 30. SEPTEMBER 2023
BEGINN: 18.30 UHR 

5-Gänge-Menü & pro Gang 2 Weine
aktuelle und gereifte Weine vom Weingut  

Podere IL Carnasciale Toskana

329,– EURO/PERSON
(inkl. Aperitif, Wasser & Kaffee)

STEFAN DOKTOR und MICHAEL HUBER laden Sie herzlich am 26. Mai 2023 ab 18.30 
Uhr ein, ausgewählte Weine vom Weingut Schloss Johannisberg bei einem 5-Gänge-
Menü zu genießen.

Rund 1200 Jahre Weinbaugeschichte sind mit dem Johannisberg im Rheingau 
verbunden: eine bewegte Historie, die im Lauf der Jahrhunderte das erste Riesling-
Weingut der Welt und damit eine einzigartige Weinkultur hervorbrachte, die auf dem 
Johannisberg bis heute Bestand hat.

Johannisberger Rieslinge werden im Weinberg geboren, dort wo sie im wahrsten Sinn 
ihre Wurzeln haben und der Boden mit seinen geologischen, geografischen und 

klimatischen Besonderheiten den geschmacklichen Charakter mitbestimmt. Das 
Wachstum der Reben ist gleichzeitig die Geburtsstunde der Qualität, die auf Johannis-
berg durch ein den lokalen Besonderheiten angepasstes Weinbergmanagement 
unterstützt wird. 

Im Boden ist das Gedächtnis der Natur gespeichert. Die geografischen Eigenheiten 
bringen immer wiederkehrende, schmeckbare Konstanten hervor. Die bodentypischen 
Komponenten des Taunusquarzits mit seiner Löss- und Lehmauflage, die damit als 
„Sprachrohr“ des Bodens fungiert, geschmacklich darzustellen und in das Gesamt-
kunstwerk Wein zu integrieren, leistet die Rebsorte Riesling auf dem Johannisberg. 

Wir freuen uns, Ihnen, Ihrer Familie, Freunden und Bekannten am 26. Mai die bewe-
gende Geschichte um das Schloss Johannisberg aus 9 Jahrhunderten und viel 
Wissenswertes um den Johannisberger Riesling erzählen zu können.

Lassen Sie sich von den Aromen verwöhnen und genießen Sie dazu fein abgestimmte 
Speisen mit einer besonderen Geschmacksnote.

STEFAN DOKTOR UND CHEF DE CUISINE MICHAEL HUBER MIT SEINEM TEAM 
FREUEN SICH AUF IHREN BESUCH.

FREITAG, 26. Mai 2023
BEGINN: 18.30 UHR 

5-Gänge-Menü & pro Gang 2 Weine
aktuelle und gereifte Weine vom gleichnamigen 

Weingut Schloss Johannisberg

159,– EURO/PERSON
(inkl. Aperitif, Wasser & Kaffee)

Einladung zur  
Degustation

Einladung zur  
Degustation

Einladung zur  
Degustation



1982 geboren und aufgewachsen im eher Reben-fernen Berlin, fing sie schon  
12 Jahre später an: Im Italien-Urlaub mit meinen Eltern durfte sie einen Vin Santo 
aus dem Jahr 1905 probieren – und war von der Frische des alten Tropfens 
begeistert. Und dann kam es wie es wohl kommen musste, als Jugendliche hat 
sie statt Nagellack Weinflaschen über ihren Vater gekauft; anstelle der „Bravo“ 
las sie Weinfachzeitschriften. Mit 16 Jahren lernte sie dann durch Zufall einen 
Weinfachhändler in Berlin kennen, der sie unter seine Fittiche nahm. Danach 
gab es kein Zurück mehr, das Weinbau- und Oenologie-Studium in Geisenheim 
und Udine folgte – zusammen mit Auslandsaufenthalten in Italien, Neuseeland 
und Österreich.

Seit 2015 arbeitet sie als „flying winemaker“ – als Beraterin für Weingüter und 
große Winzergenossenschaften in ganz Deutschland und im Ausland und hat 
sich parallel mit dem Weinhaus Bettina Schumann den Traum, den eigenen 
Wein zu machen, erfüllt. Ihre Weine sind … nein, das wird nicht verraten –  
probieren Sie sie einfach!

BETTINA SCHUMANN UND CHEF DE CUISINE MICHAEL HUBER MIT 
SEINEM TEAM FREUEN SICH AUF IHREN BESUCH.

FREITAG 22. MÄRZ 2024
BEGINN: 18.30 UHR 

5-Gänge-Menü & pro Gang 2 Weine
aktuelle Weine vom Weinhaus Bettina Schumann

169,– EURO/PERSON
(inkl. Aperitif, Wasser & Kaffee)



Bitte reservieren Sie wegen begrenzter Platzzahl rechtzeitig und 
verbindlich per Telefon oder direkt bei unserem Serviceteam. 

Überweisen Sie danach bitte den Betrag von 169,– Euro (pro Person) 
unter dem Stichwort „Bettina Schumann“ und Ihrem Namen  

auf das Konto: 

Konto: Restaurant Huber
IBAN DE23 7002 0270 0659 3486 91

BIC HYVEDEMMXXX, HypoVereinsbank

Sie können auch am Tag der Reservierung bei unserem Restaurantteam 
bezahlen. Nach Zahlungseingang reservieren wir Ihre Plätze  

und Ihre Teilnahme ist damit bestätigt.

1.

2.

3.

Ihre Reservierung  
in 3 Schritten:

Aufgrund der komplexen Menüabfolge kann auf Unverträglichkeiten oder besondere 
Wünsche vor Ort leider keine Rücksicht genommen werden.  Alternativ bieten wir jedoch 
eine vegetarische Variante des Menüs an. Bitte informieren Sie uns bereits bei der Buchung, 
ob Unverträglichkeiten oder Allergien vorhanden sind.

Reservierungsinformation: Wir möchten Sie darauf hinweisen, dass Sie bei Reservierung ein 
Ticket im Wert von 169,– € pro Person inkl. Steuern kaufen. Wenn Sie die Reservierung bis 
zu 10 Tage vor Veranstaltungstermin stornieren, werden wir Ihre Vorrauszahlung zurück-
überweisen. Bei einer Stornierung innerhalb dieser 10 Tage wird der gesamte Ticketpreis 
von 169,– € pro Person einbehalten.

NEWTONSTRASSE 13   I  BOGENHAUSEN  I  81679 MÜNCHEN

TEL.  0049  (0)89  98  51  52 

w w w. hub e r- r e s t a u r a n t . d e

WIR FREUEN UNS AUF IHRE RESERVIERUNG!
IHR MICHAEL HUBER MIT SEINEM TEAM

EINLADUNG

Freitag 22. März 2024
Beginn: 18.30 Uhr

Schumann Kaiserstuhl 
Das Weinhaus Bettina Schumann

präsentiert Ihre eigenen Weine.

DEUTSCHLAND 2023/2024

DEUTSCHLAND 2023/2024

DEUTSCHLAND 2023/2024


