3\,

N
RESTAURANT HUBER

EINLADUNG
ZUR DEGUSTATION

05.Mai 2018 | 19 Uhr

attlerhof

SUDSTEIERMARK, OSTERREICH




%inladung

illi Sattler vom Weingut Sattlerhof aus Osterreich,

und Chef de Cuisine, Michael Huber, prisentieren
Thnen an diesem Abend die exklusiven und vielseitigen Weine
des Sattlerhofes. Im Herzen der Stdsteiermark hergestellt,
erhalten sie ihren authentischen Charakter. Aber erst die ge-
konnte Verbindung von Tradition mit Innovation bringt ihren

Sortencharakter optimal zur Geltung. Probieren Sie selbst!

DAMSLAG, 05. Mai 2018
Beginn: 19 Uhr

5-Ginge-Meni und
2 auBergewoOhnliche Weine pro Gang

129,— Euro/Person
(inkl. Aperitif, Kaffee & Wasser)

Wir bitten wegen begrenzter Platzzabl um

eine rechtzeitige und verbindliche Reservierung
bis spditestens Dienstag, den 24. April 2018.

Willi Sattler und Michael Huber mit seinem Team

freuen sich auf einen besonderen Abend mit Thnen!



ie Weingirten des Sattlerhofes erstrecken sich auf vier

wichtige Rieden: Ried Kranachberg (Grole STK
Lage®) ist primidr mit Sauvignon blanc ausgepflanzt. Die
einmalige Zusammensetzung dieser Boden (kalkhaltige Sande
mit Hellglimmer) verleiht den Weinen eine unverkennbare
Wiirze mit unverwechselbarer Frucht. Ried Sernauberg
(Erste STK Lage®) ist eine nach Siidosten ausgerichtete Kessel-
lage mit extrem steilen Hingen aus feinen Sandboden mit
schottriger Auflage. Hier gedeihen vorwiegend Sauvignon
blanc und Muskateller. Ried Pfarrweingarien (GrofRe STK
Lage®) ist eine kleine, gut geschiitzte Sudkessellage. Die
Boden aus Muschel- und Korallenkalk bieten exzellente Be-
dingungen fiir Burgundersorten. Seit 2014 sind die ersten
Weine aus der Riede Kapellenweingarten erhiltlich. Mit
einer Seehohe von 550m ist diese Lage der hochstgelegene
Weingarten des Weingutes. Auf den Sand- und Schotterboden
gedeihen die Sorten Morillon (Chardonnay), Sauvignon blanc
und Muskateller.

iologische Arbeit und sorgsamer Umgang mit der
Natur bestimmen die Arbeit in den Weingirten des
Sattlerhofes: Sanfter Rebschnitt und hindische Selektion
in Kleinkisten, schonender (gekiihlter) Transport ins Press-
haus und schonende Pressung des Saftes sorgen fiir den
aulergewohnlichen Geschmack und die perfekte Weinqualitit,

fur die das Weingut Anerkennung ungezihlter Weingeniefler

und die Aufmerksamkeit der internationalen Medien erntet.




Reservierung

]. Bitte reservieren Sie rechtzeitig und verbindlich
spditestens bis zum 24.04.2018

telefonisch oder direkt bei unserem Serviceteam

2. Uberweisen Sie danach bitte den Betrag von
129,- Euro (pro Person) unter dem Stichwort
,Sattlerhof“ und IThrem Namen auf dieses Konto:

Restaurant Huber
HypoVereinsbank

IBAN: DE23 7002 0270 0659 3486 91
BIC: HYVEDEMMXXX

3. sie kénnen auch direkt bei unserem Serviceteam
bezahlen. Nach Zahlungseingang reservieren wir
Thre Plitze und Ihre Teilnahme ist damit bestitigt.

Wir freuen uns auf Ibre verbindliche Reservierung!
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Newtonstrafle 13
81679 Miinchen-Bogenhausen
Tel.: +49 (0) 89.98 5152

www.huber-restaurant.de:




