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tephan Knipser vom Weingut Knipser stellt Thnen
San diesem Abend zusammen mit Chef de Cuisine,
Michael Huber, die Spitzen-Weine des Familienunter-
nehmens vor. Entdecken Sie bei einem exklusiven
5-Giange-Menii die vielfach ausgezeichneten Weine
mit internationalem Niveau, pfilzisch interpretiert.
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: nfrage ab 'sofort entgegen!
iWegen begrenzier Platzzabl empfeblen wir eine

rechizeitige; ve yindliche Reservierung.

3 .

n Deutschland hat der Herrgott ein Stiick Mittel-

meer vergessen — die Pfalz. In dieser Region mit dem
idealen Klima fiir Weinbau liegt das Weingut Knipser.
Seine Weinberge erstrecken sich von der Freinsheimer
Hohe im Stiden bis an den Rand des noérdlichen Nachbar-

dorfes Dirmstein.

ereits Anfang 1980 prisentierten die Briider Knipser
Berste Rotweine auf internationalem Niveau. Seither
wird stindig an der Optimierung der Qualitidt und der
Ausprigung des Lagencharakters gearbeitet. Die Ertrige
liegen weit unter dem Gebietsschnitt und orientieren sich
an internationalen Spitzenproduzenten. Dieses Qualitits-
streben wurde 1993 durch die Aufnahme in den Verband
der deutschen Pridikatsweingiter VDP gewiirdigt. Gleich-
zeitig ist das Weingut Grindungsmitglied des Deutschen
Barriqueforums und wurde mehrfach ausgezeichnet.

eute erzeugt das Weingut tGiber 95 Prozent trockene

Weine aus tiberwiegend klassischen heimischen Reb-
sorten mit besonderem Fokus auf die Groen Gewichse
von Riesling und Spitburgunder. Dazu kommen Weine aus
internationalen Rebsorten — pfilzisch interpretiert. Die
meisten ihrer Spitzenweine gelangen erst nach Jahren der
Flaschenreife in den Verkauf. Seit 2003 werden alle Weine
im neuen, hochmodernen Kellereigebiude ausgebaut. So
kann unter optimalen Bedingungen Spitzenqualitit ge-
wihrleistet werden. Schmecken Sie selbst ...




Bitte reservieren Sie wegen begrenzter
Platzzahl rechtzeitig und verbindlich per Telefon
oder direkt bei unserem Serviceteam.

Uberweisen Sie danach bitte den Betrag von
149,- Euro (pro Person) unter dem Stichwort
,Knipser“ und Ihrem Namen auf das Konto:

Sie konnen auch direkt bei unserem Serviceteam
bezahlen. Nach Zahlungseingang reservieren wir
Ihre Plitze und Ihre Teilnahme ist damit bestitigt.

Wir freuen uns auf Ibre Reservierung!
Ibr Michael Huber mit Team

ESTEN
B D RANTS IN 39, schlemmer Atlas
R ISCHLAND G a"‘“d\l\\\\au

021 2'\
FINSCHMECKER TSCHLAND 2 2
DERonzo/ 2021 DEU% PUNKTE Top50KoCh




