
SAMSTAG 07. MÄRZ 2026 BEGINN: 18.30 UHR   

ÖSTERREICH - DEUTSCHLAND 

IM DUELL 

eine Auswahl der besten Weingüter beider Länder

moderiert von Jossi Loibl Weinautor mit  
fein abgestimmten Speisen von Michael Huber Chefkoch & Team

5 Gänge - Menü & 2 Weine pro Gang: 189,00 € / Person 
(inkl. Aperitif, Wasser & Kaffee)

SAMSTAG 25.APRIL 2026 BEGINN: 18.30 UHR  

DIE FASZINIERENDE WELT DER BURGUNDER-WEINE  

präsentiert von 

Pascaline Bernhardt Sommeliere Alpina Wein
dazu Gaumenfreuden von Michael Huber & seinem Team   

5 Gänge - Menü & 2 Weine pro Gang: 189,00 € / Person 
(inkl. Aperitif, Wasser & Kaffee)

SAMSTAG 20. JUNI 2026   

 REGION MARKEN ITALIEN ZU GAST MIT  
SEINEN HOCHWERTIGEN WEINEN 

eingeschenkt von Paolo Baretta, Azienda Agricola FIORANO 
dazu italienische Spezialitäten interpretiert von Michael Huber & Team

5 Gänge - Menü & 2 Weine pro Gang: 189,00 € / Person 
(inkl. Aperitif, Wasser & Kaffee)

SAMSTAG 25 .JULI 2026    

 „SOMMERFEST“

HOLZ ODER STAHL 

ein spannender Vergleich der Ausbaumethode 

durch den Abend führt Herbert Stiglmaier IHK Sommelier und Wein-Journalist
Genusserlebnis mit sommerlichen Gaumenfreuden von  

Chefkoch Michael Huber & Team
5 Gänge - Menü & 2 Weine pro Gang: 189,00 € / Person 

(inkl. Aperitif, Wasser & Kaffee)

R E STAU R A N T  H U B E R

GENUSSERLEBNISSE  
IM RESTAURANT HUBER

FRÜHJAHR- SOMMERPROPGRAMM 2026 

WIR FREUEN UNS AUF IHRE RESERVIERUNGEN  
IHR MICHAEL HUBER & SEINEM TEAM  

PROGRAMMÄNDERUNGEN VORBEHALTEN!


