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Bitte reservieren Sie wegen begrenzter Platzzahl

1 rechtzeitig und verbindlich spitestens bis zum
13.11.2018 telefonisch oder direkt bei unserem
Serviceteam.

2 Uberweisen Sie danach bitte den Betrag von
129,- Euro (pro Person) unter dem Stichwort
,Geltz-Zilliken“ und Ihrem Namen auf das Konto:

Restaurant Huber
IBAN DEZ23 7002 0270 0659 3486 91
BIC HYVEDEMMXXX, HypoVereinsbank

Sie konnen auch direkt bei unserem Serviceteam
bezahlen. Nach Zahlungseingang reservieren wir
Ihre Plitze und Thre Teilnahme ist damit bestitigt.

Wir freuen uns auf Ibre Reservierung!
Ibr Michael Huber mit Team

Fins DER BESTSEE:I
RESTAURANTS 0
DEUTSCHLAN
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Newtonstrale 13, 81679 Minchen-Bogenhausen
Tel.: +49(0)89.985152

www.huber-restaurant.de

RESTAURANT HUBER

EINLADUNG ZUR DEGUSTATION
Forstmeister Geltz - Zilliken

Geniefsen
Sie bei einem
5-GANGE-MENU
die preisgekronten
RIESLINGE des Wein-
8uls Forstmeister
Geltz Zilliken
von der Saar

16. NOVEMBER 2018 | 19 UHR



Weingut
Forstmeister Geltz - Zilliken

EINLADUNG

anno Zilliken vom preisgekronten

Weingut Forstmeister Geltz Zilliken
stellt Thnen an diesem Abend zusammen
mit Chef de Cuisine, Michael Huber,
die groBartigen
Rieslinge des
gleichnamigen

Weingutes vor.

Lassen Sie sich
bei einem exklusiven 5-Gédnge-Menii
von den edlen Tropfen verwohnen.
Sie gehoren zu den besten Rieslingen
der Welt.

FREITAG
16. NOVEMBER 2018
BEGINN: 19 UHR

5-Ginge-Menii und
2 auBergewoOhnliche Weine
pro Gang;:

129,— Euro/Person
(inkl. Aperitif, Wasser
& Kaffee)

% Wir bitten wegen begrenzter Platzzabl um eine
rechizeitige und verbindliche Reservierung

bis spditestens Dienstag, den 13. November 2018.

. . . Gault:Millau
»Rieslinge wie S,
Schmetterlinge
bei aller Pracht
so leicht, dass

sie schweben”
(Stuart Pigott)

Forstmeister Geltz Zilliken

cird empfohlen vom
Gault&Millau Deutschland
2018

ot (/b
ur die Arbeit als Winzer gibt es »
bestimmt einfachere Bedingungen.
Fir die Entstehung grofer Rieslinge mit Sicherheit nicht.
Der Schiefer, die Steillage, die endlose Sonne: Sie machen
den Saarburger Rausch und den Ockfener Bockstein nach
der neuen Klassifizierung jeweils zur VDP.GROSSE LAGE®.

ier wichst seit Generationen das Wissen um den
HZilliken—Riesling. Hier findet der Erfahrungsschatz von
Hanno Zilliken Raum, flieRt neues, wertvolles Wissen von
Tochter Dorothee Zilliken ein. Das Erbe dieser Steillage zu
bewahren, ist das grote Ziel. Das 270 Jahre alte Weingut
war vor 110 Jahren Grindungsmitglied des GroBen Ringes,
dem Regionalverband Mosel-Saar-Ruwer des VDP und steht
heute wie damals fur dessen Qualitiatsversprechen ein.
Der Ertrag der Reben wird bewusst auf 50 hl/ha begrenzt.
Damit steigen Lebenserwartung und Qualitit der Rebe. Die
behutsame Pflege des Weinbergs findet ihren Hohepunkt in
der selektiven Handlese. Aus Freude am Wein. Und damit

Rieslinge wie Schmetterlinge schweben ...

Hanno Zilliken und

Michael Huber mit seinem
Team freuen sich auf einen
besonderen Abend mit Ibnen!




